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臺北市立弘道國民中學111學年度第一學期第2次（10月份 午餐供應委員會會議紀錄 

一、會議時間：111 年 10 月 19 日(三) 10:20~10:55 

二、會議地點：2樓會議室 

三、主席：楊捷宇 主任                                                  紀錄：唐嘉敏 

四、出席人員：(如簽到表) 

五、列席人員：(如簽到表) 

六、主席報告：(略) 

七、討論事項： 

議題一：9月份供餐份數統計  

 

議題二：9月滿意度調查結果 

(1)食家安 
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議題三：審核11月份菜單(修正後正式菜單如附件) 

(1)經委員討論，修正部分如下。 

*食家安菜單：11/10 副菜地瓜薯條*3改成「地瓜薯條*5」。 

              11/17 鮮瓜湯添加肉類，改為「鮮瓜排骨湯」。 

             11/22 洋芋濃湯改成「玉米濃湯」。 

         11/23 主菜酥炸魚排改成「義式石斑魚」。 

          11/25 主菜二古早味蒸蛋改成「香菇蒸蛋」。 

*第一菜單：11/9 主菜一紅燒魚排修正為「紅燒石斑魚」。  
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     11/18 主菜二玉米肉末的絞肉改成使用肉角，改名為「玉米肉角」。 

 (2)廠商菜色說明： 

 *食家安菜單：11/1 沙茶菇菇豬為豬肉片。 

        11/8  椒蒜堅果雞有堅果、西芹、紅椒、雞腿丁。 

        11/16 無錫排骨裡的年糕為條狀年糕。 

        11/22 副菜椒鹽薯瓣是切片的馬鈴薯。 

        11/28 主菜二蒙古燒肉是使用豬肉片、洋蔥、椒、沙茶口味。 

11/29 主菜二豬肉筑前煮，使用豬肉塊，改名為「日式蔬菜燉肉」。 

   *第一菜單：11/8 打拋豬肉使用絞肉，加魚露調味，會使用番茄丁打成泥入菜，不使用番茄醬。 

       11/11 魷魚排使用有認證的花枝漿製作。 

     (3)委員意見：冬天天氣冷，湯、菜的保溫要特別注意。 

   備餐區準備20-30份，其中10-15份是保留給學生的備餐，其餘提供給老師，學生備餐

的份量可以依照當天菜色彈性調整。若仍不足，隔天需補其他補償給學生。 

   委員建議菜名可以改成學生能理解的用字，比較不會發生學生反應的名稱和實品不相符

的狀況。 

 議題四：供餐情形討論 

1、異物狀況 

*9/29  食家安(704)：學生於香烤雞排發現 1.2*0.8cm 塑膠膜。 

               決議：扣 1點(贊成 8票，反對 0票) 

*9/29  第一(710)：學生餐碗中的白菜燒肉發現 0.6cm 飛蟲。 

               決議：扣 1點(贊成 7票，反對 0票) 

*10/11 第一(707)：學生於餐碗的青菜中發現頭髮。 

               決議：扣 1點(贊成 6票，反對 0票) 

2、事件 

* 708(第一) 

10/12(三)有兩位同學，教室沒拿到主菜香烤雞排，導師帶學生到備餐區，也已經補不到

備份的雞排。 

 廠商處理：隔天補給兩位同學校園果汁；備餐區針對學生的備量同步調整。 

*701(食家安) 

用餐人數 18 人，青菜類的需求較多 

10/12(三)青菜量不足 8人、香蔥油雞和玉米豆腐少 6人，已於備餐區補足。 

10/13(四)主菜小雞腿少 1人份、無錫排骨和青菜各少 4人份，已於備餐區補足。 
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10/17(一)鮮菇芽菜少 3人，備餐區也補不到。 

10/18(二)追蹤後，導師回報份量足夠。 

 廠商處理：收到不足通知有註明 701 加量， 

                  並表示備餐區 10/18(二)起準備零售 20 人，學生備份 10 人。 

 

截至 10 月午餐會議，累計：食家安(3 點、警告 1次)，第一(2 點) 

 

八、臨時動議： 

廠商(第一)依公文提出減塑和塑化劑疑慮，是否續用包膜？ 

經委員討論，決議：11 月先試辦餐桶不包膜，觀察是否有容易翻灑或其他狀況；餐具則維持

使用塑膠袋裝。 

九、散會：111 年 10 月 19 日(三) 10:55 


